
Menü

Änderungen vorbehalten. Infos über Allergene und Zusatzstoffe liegen im Küchenleiterbüro aus.
Moritzberg-Werkstätten, Nessenmühlstraße 35, 91207 Lauf a.d. Pegnitz, www.lebenshilfe-nbg-land.de

Kontakt: Herr Leitner, Herr Birkel, Tel. 09123 97 50 - 16, kueche@lh-nla.de


	Kalenderwoche: KW06
	Tag, Datum 02: DIENSTAG, 06.02.2024
	Hauptgericht 02: Hausgemachter Kirschmichel mit Vanille-ZimtsoßeSüßkirschenkompott
	Vegetarisch 02: Vegetarisch: 
	Vegetarisches Gericht 02: siehe oben
	Schweinefleisch 02: 
	Tag, Datum 01: MONTAG, 05.02.2024
	Hauptgericht 01: Kalbsrahmfleisch mit Kartoffelrösti, gemischten Blattsalat mit Sellerieraspel
	Vegetarisch 01: Vegetarisch: 
	Vegetarisches Gericht 01: Gemüseragout mit Butterspätzle
	Schweinefleisch 01: 
	Vor-/Nachspeise 01: Nachspeise:
	Vor- oder Nachspeise 01: frisches Obst
	Vor-/Nachspeise 02: Vorspeise:
	Vor- oder Nachspeise 02: Klare Gemüsesuppe mit Grießklößchen
	Hauptgericht 03: Bunte Schupfnudelpfanne mit Gemüseund Pilzrahmsoße, Radicchio-Eisbergsalat
	Vegetarisch 03: Vegetarisch: 
	Vegetarisches Gericht 03: siehe oben
	Schweinefleisch 03: 
	Vor-/Nachspeise 03: Nachspeise:
	Vor- oder Nachspeise 03: frisches Obst
	Tag, Datum 03: MITTWOCH, 07.02.2024
	Hauptgericht 04: Hackbraten mit Rahmsoße, dazu Petersilienkartoffeln und Karotten-Erbsengemüse
	Tag, Datum 04: DONNERSTAG, 08.02.2024
	Vegetarisch 04: Vegetarisch: 
	Vegetarisches Gericht 04: veg. Gemüseklopse
	Schweinefleisch 04: ohne Schweinefleisch
	Vor-/Nachspeise 04: Nachspeise:
	Vor- oder Nachspeise 04: Schoko-Sahne-Pudding
	Tag, Datum 05: FREITAG, 09.02.2024
	Hauptgericht 05: Gebackener Seelachs mit Kartoffelsalat und hausgemachter Remouladensoße, Rucolasalat mit Kirschtomaten
	Vegetarisch 05: Vegetarisch: 
	Vegetarisches Gericht 05: gebackenes Gemüse Schnitzel
	Schweinefleisch 05: 
	Vor-/Nachspeise 05: Nachspeise:
	Vor- oder Nachspeise 05: frisches Obst


